sen une animée par la compagnie
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Vendredi 22 avril, le restaurant
Le Pommier ét ~ |t "éatre d'une
remise de dipld as comme les
autrc  Eneffet, I'établissement de
Thierry “huillery, par ailleurs pré-
sident aue 'associ. “an “Les petits
plats dans les g inds” accueillait
22 stagiaires et quatre formateurs
venus d’Allemagne.

£n présence d’Arnaud Tanquerel,
premicr adjoint en charge de la
leunesse et des Sports, ils ont ainsi
couronné plusieurs semaines de
stages professionnels effectués

riser des textes, parler devant un
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chez des artisans de Bayeux.
“Apprentis ou salariés en alter-
nance, ils ont travaillé pour des
restaurateurs et hételiers mais
aussi un tapissier, des bouchers
ou un couvreur”, précise Thierry
iLhuillery. Les entreprises d’accueil ;
r_. aurant le Pommier, hote!l Reine
Aathilde, restaurant I'Assiette nor-
mande, le Grand Hétel du Luxem-
bourg, 'hétel Le Bayeux, I'hotel
Villa Lara, le centre commercial
Carrefour, la boucherie Saint-Loup
et le centre commercial Leclerc.
Des stages de plusieurs semaines

de son conte.
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adeux mois t» > irmateurs pour
ces jeunes Allemands qui ont
dd surmonter la barriére de la
langue. Dix stagiaires e: quatre
enseignants dans dix entreprises
(hotels, restaurants et boucheries)
ont suivi le programme Erasmus
+ KA 1 mobilités du 4 au 24 avril
et huit stagiaires ont intégreé huit
entreprises de tous secteurs du 7
mars au 6 mai (programme Euro-
péen Emob). Cette opération était
organisée en partenariat avec le
GIP-FCIP du Rectorat de I'Académie
de Caen.



